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 :الدراس يالمقرر معلومات عامة عن  أ.

 التعريف بالمقرر الدراس ي. 1

 (٠+٣) ٣. الساعات المعتمدة: 1

 4.5 ما يعادل نظام الاعتمادات الأوروبي =

 نوع المقرر . 2

 أخرى  ☒ متطلب مسار ☐ متطلب تخصص ☐ متطلب كلية ☐ متطلب جامعة ☐ -أ

      )مقرر حر(  اختياري  ☒ إجباري  ☐ -ب

 ( السابع/الرابعة)  :المستوى الذي يقدم فيه المقرر السنة / . ٣

 الوصف العام للمقرر . 4

الغذائي من خلال توضيح أسبابه وكيفية حدوثه، والتعرّف على أعراضه والأغذية الشائعة المسببة له،  التلوثيعرض المقرر مفاهيم 

 إضافة إلى شرح أنواعه وبيان الأساليب الفعّالة للوقاية منه والحد من حدوثه.

 )إن وجدت(المتطلبات السابقة لهذا المقرر  -5

 لا يوجد

 )إن وجدت( المتطلبات المتزامنة مع هذا المقرر  -6

 لا يوجد

 . الهدف الرئيس للمقرر 7

الغذائي، والتعرّف على أعراضاااااااااه وأنواعه والأغذية  التلوثتزويد الطالب بالمعرفة والمهارات الأسااااااااااساااااااااية لفهم أسااااااااابا  وكيفية حدوث 

 الشائعة المسببة له، إضافة إلى اكتسا  القدرة على تجنّبه وتطبيق إجراءات الوقاية اللازمة للحد من حدوثه.

 (ينطبق ما كل)اختر  نمط التعليم .2

 النسبة  عدد الساعات التدريسية نمط التعليم م

 ٪75 45 التقليديتعليم  1

 ٪25 15 التعليم الإلكتروني 2

٣ 

 التعليم المدمج 

  التقليديالتعليم  

 التعليم الإلكتروني 

 لا لا

 لا لا التعليم عن بعد  4
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 )على مستوى الفصل الدراس ي( الساعات التدريسية. ٣

 النسبة ساعات التعلم النشاط م

 ٪1٠٠ 45 محاضرات 1

 ٠ ٠ معمل أو إستوديو 2

 ٠ ٠ ميداني ٣

 ٠ ٠ إضافيةدروس  4

 ٠ ٠ أخرى  5

 ٪1٠٠ 45 الإجمالي

 )بناءً على الفصل الدراس ي الأكاديمي(عبء العمل 

 العبء )بالساعات( النشاط م

 45 ساعات الاتصال 1

2 

 ساعات الدراسة الذاتية أو ساعات التعلم الأكاديمي

)التقييم، الاختبارات القصيرة، التقارير، المناقشات، المكتبة، 

 البحث...(

45 

 ساعة ٩٠ اجمالي عبء العمل

 4.5 ما يعادل نظام الاعتمادات الأوروبي

 تدريسها وطرق تقييمها: للمقرر واستراتيجياتب. نواتج التعلم 

 نواتج التعلم  الرمز
 رمز ناتج التعلم 

 المرتبط بالبرنامج
 طرق التقييم استراتيجيات التدريس

 المعرفة والفهم 1.0

1.2 

 التلوثيسمّي الطالب مفهوم 

الغذائي، ويستعرض أنواعه 

المختلفة، ويذكر مصادره 

الشائعة، ويحدد كيفية 

وطرق  التلوثارتباطها بحدوث 

 .الوقاية منه

K2 

 التعلم القائم على

 الأساليب التقليدية

 

اختبارات قصيرة، 

امتحانات نصفية، 

امتحانات نهائية، 

 امتحانات إلكترونية

 المهارات 2.0

2.1 

يستتتتتتتتتتتتتكشتتتتتتتتتتتتف الطتتتالتتتب م تتتاطر 

التغتتتتتتذائتي وأعتراضتتتتتتتتتتتتتتتتته،  التتتلتوث

ويستتتتتتتتتتتتتتتتتتتت تتتتتتدم متتتتعتتتتتتايتتتتيتتتتر تتتتتقتتتتتتديتتتتر 

خطورتته، ويطبق مهتتارات تقييم 

S1 
 التعلم القائم على

 الأساليب التقليدية

اختتتتتتتتتتتتتبتتتتتتارات قصتتتتتتتتتتتتتتتتتيتتتتتترة، 

امتحتتتتتتانتتتتتتات نصتتتتتتتتتتتتفيتتتتتتة، 

امتتتتتتتتتتتحتتتتتتانتتتتتتات نتتتتتهتتتتتتائتتتتتيتتتتتتة، 

 إلكترونيةامتحانات 
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 نواتج التعلم  الرمز
 رمز ناتج التعلم 

 المرتبط بالبرنامج
 طرق التقييم استراتيجيات التدريس

  ،تأثيره على الجستتتتتم
ً
ويُظهر فهما

لاختتتتتتتتتتتتتبف ختتتتتتطتتتتتتورتتتتتتته  ستتتتتتتتتتتتتتتتتب 

 .مصدره

 القيم والاستقبلية والمسؤولية 3.0

3.2 

ق التتتتتتطتتتتتتالتتتتتتب الإجتتتتتتراءات  يتتتتتتطتتتتتتبتتتتتتّ

الستتتتتتتتتتتتليمتتتة للتعتتتامتتتل مع  تتتالات 

الغتتذائي، ويُظهر القتتدرة  التلوث

على تحديد التصتتتترف ال تتتتحي  

عنتتتتد  تتتتدوثتتتته، كمتتتتا يستتتتتتتتتتتتت تتتتدم 

أستتتتتتتاليب الوقاية المناستتتتتتتبة لمنع 

 .تكراره أو  دوثه

V2 
الأساليب  التعلم القائم على

 التقليدية

التتتتتتواجتتتتتتبتتتتتتات المتتتتتت تتتتتتزلتتتتتتيتتتتتتة 

 والمهام 

 

 ج. موضوعات المقرر 

 قائمة الموضوعات م
الساعات 

 المتوقعةالتدريسية 

 7 الغذائي والوباء( التلوثالغذائي ، الفرق بين  التلوثمقدمة )التعريف  1

 7 الغذائي التلوثأنواع  2

 7 الغذائي التلوثالوقائية لمنع  دوث  الإجراءات 3

 ٨ الغذائي التلوثالعوامل المساعدة في  دوث  4

 ٨ الغذائي التلوثالوقاية من  5

 ٨ الغذائي التلوث دوث منع في  دور المستهلك 6

 45 المجموع

 د. أنشطة تقييم الطلبة

 أنشطة التقييم م
 توقيت التقييم

 )بالأسبوع(
 النسبة 

 من إجمالي درجة التقييم

 ٪2٠ الخامس عشر –الأسبوع الثاني  / الاختبارات الواجبات / الواجبات الم زلية 1

 ٪15  السابع – الخامسالأسبوع  اختبار  فصلي اول  2

 ٪15 عشر الثاني – الحادي عشر الأسبوع  ثانياختبار  فصلي  ٣

 ٪1٠ الثالث عشرالأسبوع  اختبار الكتروني 4

 ٪4٠ عشر السابع – السادس عشر الأسبوع   الاختبار النهائي 5
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 .(قديمي، مشروع جماعي، ورقة عمل وغيرهأنشطة التقييم )اختبار تحريري، شفهي، عرض ت

افق:  ه. مصادر التعلم والمر

 مصادر التعلم:المراجع و . قائمة 1

 المرجع الرئيس للمقرر 
ستتتتتتتتتماعيل الشتتتتتتتتتايب ، مستتتتتتتتتفر  وكبيفر ترجمة : د.ال

 
لف : دين ا الامراض المنقولة بواستتتتتتتتتطة الغذاء المو 

  الدقل

 Book of the food poisoning المراجع المساندة

 المصادر الإلكترونية

https://www.fao.org/3/y8705a/y8705a01.htm 

https://www.researchgate.net/profile/Rasheed- 

Salim/publication/306012784_Quality_and_Safety_in_Food_Processin 

g_jwdt_wslamt_tsny_alaghdhyt/links/57aa1ddf08ae7a6420bcccfd/Qu 

ality-and-Safety-in-Food-Processing-jwdt-wslamt-tsny-alaghdhyt.pdf  

 لا يوجد أخرى 
 

افق والتجهيزات المطلوبة:2  . المر

 متطلبات المقرر  العناصر

افق النوعية  المر

 إلخ()القاعات الدراسية، المختبرات، قاعات العرض، قاعات المحاكاة ... 

ااافياااة، كماااا أ  اااا مجهزة بلوحاااات  كياااة ومنصاااااااااااااااااة  المقااااعاااد صي الفصااااااااااااااول والمختبرات كا

 .إلكترونية

 التجهيزات التقنية

 )جهاز عرض البيانات، السبورة الذكية، البرمجيات(
 السبورات الذكية

 لطبيعة التخصص(تجهيزات أخرى 
ً
 لا يوجد )تبعا

 و. تقويم جودة المقرر:

 طرق التقييم ون المقيم مجالات التقويم

 مباشر الطبب فاعلية التدريس

 مباشر قيادات البرنامج فاعلية طرق تقييم الطبب

 غير مباشر الطبب مصادر التعلم

 مباشر المراجع النظير مدى تحصيل م رجات التعلم للمقرر 

   أخرى 

 .أخرى )يتم تحديدها()الطلبة، أعضاء هيئة التدريس، قيادات البرنامج، المراجع النظير،  المقيمون 

 .)مباشر وغير مباشر(طرق التقييم 
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 اعتماد التوصيف:ز. 

 مجلس قسم الأ ياء جهة الاعتماد

 الجلسة السابعة رقم الجلسة

 07/10/2024 - 04/04/1446 تاريخ الجلسة

 


